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Por sexto ano consecutivo
El restaurante asturiano “Casa Menendez”, de la costera localidad de Aguilas (Murcia),
celebra la entrega de sus galardones anuales denominados “Fabes de Oro”

El restaurante “Casa Menéndez’, de la murciana y costera localidad de Aguilas, celebra
el dia 3 de Diciembre la entrega de sus “Fabes de Oro’, en su edicién de 2016 y dentro de las
jornadas del citado mes que se dedican, desde el dia 3 al 6, ambos inclusive, al rico producto
gastronémico del Principado.

Este restaurante esta regentado por un matrimonio, de origen asturiano, Teresa, en los
fogones, y Bautista en la sala, un establecimiento coqueto, simpatico, agradable y muy profesio-
nal en el que luce el brillo de sus instalaciones, lo impecable de su servicio, la elegancia de su
linea de trabajo y el afan de acercamiento entre las costumbres murcianas y las de las tierras del
horreo, dando especial relevancia al producto con el que, en esta ocasién, se premia a los
galardonados, aunque también ofrece otras distinciones, enmarcadas en plena temporada
estival, dedicadas a otro apetecible plato como es el “Bonito del Norte”, que entrecomillamos
como denominacién de esos galardones.

En esta ocasion, serdn los galardonados con “Les Fabes de Oro”, por un lado, el gran
artista y ejemplo del manejo de la guitarra, maestro del flamenco, sencillo por naturaleza, pero
consumado profesional del escenario, Francisco Javier Pinana Conesa, artistica y popularmente
conocido como Curro Piflana, quien atesora una innumerable relacién de reconocimientos,
premios y distinciones, estando considerado como un artista lleno de veterania, a pesar de su
descarada juventud.

Por otra parte, serd la empresa “Makro” la receptora del otro galardéon que se entrega,
igualmente, en esta edicién que ya alcanza su sexto afo consecutivo y cuyo reconocimiento va
dirigido a la empresa, pero, especialmente, al impecable e improbo trabajo que realiza ese
colectivo humano que la firma comercial tiene por plantilla.

Los reconocimientos suelen tener como destinatarios a personas, entidades o colecti-
vos que han manifestado preocupacion, esfuerzo e inquietud por ayudar a la sociedad en
general, ya sea en aspectos culturales, asistenciales, formativos, de empleo, deportivos o de
cualquier otro orden. Y la esencia de estas jornadas es propiciar el acercamiento costumbrista,
cultural y de raiz de ambas latitudes geograficas: el Principado de Asturias y la Regién de
Murcia, porque las peculiaridades de ambas zonas se complementan de maravilla para ofrecer
una tierra lo que la otra no tiene. Intenta, pues, este establecimiento de cocina asturiana,
ubicado en tierras murcianas, que ambas areas geograficas se sientan cada vez mas cerca, si no
en lo geografico por imposible, si en lo afectivo, animico, sentimental, entrafiable y todos esos
valores que atesoran en abundancia uno y otro lugar. Por eso, se esfuerzan en divulgar su
celebracion, no con sentido comercial, no, ni mucho menos, sino plenamente amparados en la
consecucion de esos fines de caracter profundamente social.

Las jornadas ofrecerdn el disfrute de la esencia gastrondmica del Principado, con el
inexcusable y siempre propio acompanamiento de la sidra mas pura, para que la digestién
resulte placentera, suave e inolvidable. La cita gastrondmica estarad amenizada, como ya es
habitual, por la banda de gaitas “Mozos del Convento’, de Lorca.

Quien visite “Casa Menéndez” durante esas jornadas, seguro, no se arrepentird, aunque
tenemos que reconocer que no estamos siendo equilibrados, porque este establecimiento
puede visitarse en cualquier momento del afio con la garantia plena de que podremos disfrutar,
en todo momento, de mesa, mantel, servicio y, sobre todo, de unos alimentos reconfortantes y
muy agradables para los paladares mas exigentes.
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Cuando se funden, y hasta se confunden,
veterania y juventud

Un cartagenero con sentimiento murciano que ha paseado el nombre de
nuestra region por numerosos lugares de toda la geografia flamenca, no podia
quedar ajeno a nuestras “Fabes de Oro” que, en esta edicion, como solemos
acostumbrar, en el animo de atinar siempre, recibira por méritos propios y por
haber hecho tanto y tan bueno por nuestra querida Murcia.

Francisco Javier Pifiana Conesa es el verdadero nombre de nuestro
galardonado, aunque es artistica y popularmente conocido como Curro Pifana
y ya cuenta, entre otras muchas distinciones, con la que le concedié el diario “El
Faro’, en 2005, nombrandole “Embajador de Cartagena’, reconocimiento que en
poco puede ser superado para cualquier persona que, como es el caso que nos
ocupa, lereconoce descarada y muy merecidamente como “profeta en su tierra’,
algo que resulta mas dificil, cada dia, y que solamente consiguen “los elegidos”,
como es el caso del distinguido por “Casa Menéndez’, para sus “Fabes de Oro”, en
este Diciembre de 2016.

Y nos preguntamos, con no poca curiosidad, siendo como es el flamenco,
{no tendran algo que ver “les fabes”, la guitarra y todos los palos de ese magico
género musical?. Seguro que si y no por coincidencia, sino porque, ambos valo-
res, son castizos, historicos, eternos y siempre bienvenidos.

La entrega de nuestros galardones es sencilla y agil en el tiempo, razén
por la que mencionar todos los reconocimientos que ha recibido este joven
artista seria tan prolijo como complejo e interminable: “Aladroque de Oro”,
“Fandangos Mineros”, “Meldn de Oro”, “Mejor disco del afio 2011”y no seguimos
para no caer en la reiteracion y en el “atropello” de nuestros cortos espacios de
tiempo ya mencionados, pero, asi y todo, cabe decir que son muy numerosas las
distinciones que ha recibido este “joven veterano’, siendo muy intencionado lo
que acabamos de entrecomillar, porque nada mejor para cualquier artista que
sentirse veterano y, al mismo tiempo, ser descaradamente joven, por lo mucho



y bueno de experiencia que, todavia, tiene por delante, a la espera de vivir las
vibraciones, sensaciones y alegrias que conlleva el aprendizaje de la vida,
aunque en el mundo artistico también se crucen los sinsabores, las adversida-
des, los problemas y, a veces y muy lamentablemente, hasta las envidias infun-
dadas e injustificadas hacia quienes, siendo artistas por todos los poros de su
piel, son maltratados por quienes no soportan el merecido triunfo ajeno,
aunque resulte plenamente “ganado a pulso”, como es el caso de nuestro queri-
do y entraiiable artista, Curro Pifiana. Pero, a ese tipo de personas “sin atracti-
vo’, mejor no dedicarles ni un segundo.

Por cierto, ;y las gaitas con la guitarra?. ;No encerraran, igualmente,
alguna complicidad que les genere cercania y haya sido la providencia la que
nos haya iluminado para elegir a tan emblematico artista para otorgarle lujo,
brillo, “sabor” y mas contenidos, si es que caben, a nuestras asturianas
“fabes”?.

Sea como fuere, porque, quizas, eso nunca lo sepamos con certeza, si
estamos seguros de que la eleccion de este afio no ha podido ser ni mas artisti-
ca, ni mas flamenca, ni mas oportuna, ni mas cercana, porque inundar de
“fabes” a un murciano de Cartagena, misico de corazon, flamenco de senti-
miento, artista por devocion y por vocacion y, por si no era suficiente, buena
persona, mejor amigo y apdstol de la sencillez, es una bendicion que, en esta
ocasion, nos llega como un regalo caido del cielo.

Estamos de lujo, llenos de arte y embargados por el indisimulado senti-
miento de hallarnos con muy “buena gente” al frente del liderazgo de ese
protagonismo que encierra esta edicion de nuestras “Fabes de Oro”.

Muchisimas gracias, querido y admirado Curro, por brindarnos el altisi-
mo honor de dejarnos entrar en tu mundo y sentirnos participes de tu genero-

sidad, buen talante e inalcanzable talento.

Pedro Antonio Hurtado Garcia
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El equipo humano como valor esencial
de la empresa

En nuestra celebracion de “Les Fabes de Oro” de este aio, hemos elegido a un colectivo
en el que la linea divisoria entre empresa y personas es de muy delgado tamaiio y puede hasta
confundirse si no actuamos con finura.

La firma que distinguimos es un ejemplo de asistencia a los profesionales de muy
variados sectores, pero, en nuestro caso y por propia experiencia, tenemos que poner el foco,
necesariamente, en el de la hosteleria en toda su extension mas amplia y variada.

Nos referimos a “Makro”, una firma comercial de alto prestigio, pero, al mismo tiempo,
de consumada proximidad a su clientela, que nos orienta, nos facilita el camino, nos ayuda, nos
guia con atinado criterio y nos respalda para triunfar con mayor facilidad en nuestro quehacer
diario, tal como nos ha ocurrido a nosotros mismos, desde que comenzamos nuestra singladura
hostelera que, por cierto, ya va a cumplirse, muy proximamente, la primera década de existen-
cia de nuestra asturiana cocina implantada en el litoral costero aguilefio.

En las situaciones mas comprometidas, cuando algo que pensamos que puede no estar
e, incluso, no existir, alli va “Makro”, con su maestria, profesionalidad, seriedad y rigor, para
ayudar a cada cliente en el cometido mas rebuscado que pueda habérsele presentado. Y, eso, no
solamente es digno de agradecer, sino que, ademas, es justo resaltarlo y divulgarlo con la
mayor intensidad. Y, por si no era suficiente, ahi estd, siempre patente, su calidad incuestiona-
ble, con el aval de las mejores marcas, el mas distinguido servicio, los precios mas razonables
del mercado y la simpatia, conexion y cercania hacia su clientela como motor y eje esencial del
reciproco y favorable funcionamiento que siempre tiene que imperar entre proveedor y cliente.
Y eso es “Makro”: buen gusto, mejor servicio, respeto a la clientela y la mas pura esencia en unas
relaciones que se hacen carifiosas y cercanas, con mayor intensidad, al paso del tiempo.

Pero resultaria tremendamente injusto hablar de “Makro” sin referirnos al colectivo
humano que le representa y que hace posibles todas esas ventajas, virtudes y facilidades que
ofrece una firma de tal magnitud, porque las empresas gozan de prestigio, seriedad, rigor,
respeto y atractivo debido a que, indudablemente, tras ellas, existe un bagaje humano verda-
deramente necesario e imprescindible para hacer cada movimiento acertado,



cada decision ldgica, cada relacion fructifera para las partes y cada paso firme, decidido y
valioso para el comiin enriquecimiento profesional de los intervinientes en la relacion comer-

cial.

Es un renovado orgullo contar con un receptor de nuestras “Fabes de Oro’, en esta
edicion de 2016, de la talla, el prestigio, la categoria y el altisimo nivel que siempre nos brinda
“Makro’, una empresa que, de la mano de su plantilla, nos hace la vida mas facil, el trabajo mas
sencillo y el éxito mas cercano y posible.

Muchisimas gracias a la empresa de todo corazon por habernos querido aceptar esta
distincion, pero, sobre todo, al conjunto de miembros de su plantilla por el impecable trabajo
que practica y por generarnos confianza, seguridad, tranquilidad y la certeza de saber que todo
lo que hacemos a su lado esta presidido por una calidad incuestionable y un prestigio inimita-
ble.

Dicen que las empresas son frias, distantes, impersonales y tajantes en sus comporta-
mientos. Puede que sea cierto e indiscutible, pero permitasenos cuestionar esa reflexion tan
generalizada, porque, en el caso de “Makro”, no percibimos esa linea de trabajo, gracias a las
personas que han conseguido crear “un sello” extraordinariamente humano, cercano, amigo,
simpatico, razonable, servicial, atento y carifioso con todos nosotros. Y lo palpable, como ya
hemos dejado claro, hay que reconocerlo, sentirlo, admirarlo y promulgarlo a los cuatro vientos,
como elemento de justo reconocimiento.

Visitar “Makro” es sentirnos como en casa propia, utilizar sus servicios es todo un
“seguro de vida”y tratar con su gente es disfrutar de la profesionalidad empresarial con cuerpo
de persona y elevada a la mas alta dimension.

A esas entidades, personas o colectivos, que se esfuerzan, cada dia, por ayudar a
nuestro entorno social, en todos los aspectos, es a las que queremos conceder nuestras “Fabes
de Oro”, a quienes saben, pueden, quieren y consiguen hacer algo satisfactorio y de provecho
para esta sociedad nuestra.

Por lo tanto, también nosotros queremos que ese colectivo se sienta como en casa
propia, con la misma confianza, cariio y cercania, recibiendo nuestra distincion y sabiendo que
lleva el nombre de su empresa, si, pero que el destinatario verdadero y sentido es el colectivo
de personas que la representan, hombres y mujeres que se dejan la piel, cada dia, para engran-
decer una firma que goza de prestigio gracias a esa actitud que, ademas de creciente, no tiene
perspectivas de relajarse nunca en ninguno de sus singulares y siempre favorables valores.

Pedro Antonio Hurtado Garcia



Regidn de Murcia
Aguﬂas 2016

Cocina fIradicional
/Asturiana

§ i

FACTUACION ESPEC]AL BANDA DE GAITAS
| MOZOS DEL CONVENTO DE LORCA

i
=0 v B
@
.-
.

C/ Reina Sofi.. nlsrn “TEN EEE

m a k Pedro nmallm WB gmul




iiiQue lo disfruten!!!

Cuando llegan las fechas del homenaje dedicado a “Les Fabes de Oro”, conme-
moracion y reconocimiento que merecen como ningtin otro producto, pueden espe-
rarse situaciones diferentes y celebraciones de distinta naturaleza. Y es verdad, sobre
todo, en el aspecto festivo, pero nada cambia en la cocina que con tan tanto mimo
cuida Teresa y cuyo resultado sirve Bautista, porque lo esencial de “Casa Menéndez”
no tiene perspectivas de cambio y mucho menos de introducir “experimentos” con
aquello que ya esta plenamente consolidado por calidad, tradicion y auténtico placer
para el paladar de los comensales.

Nos mueve la esencia cocinera, nos anima el compromiso de acercar las
tierras asturianas a esta soleada Murcia que ya consideramos tan nuestra como aque-
llas verdes campiiias del Principado. Y, si alguien quiere buscar diferencias con la
tarea diaria, seguro que las hallara en los ojos de Bautista que, en cada entrega de
galardones, humedece sus ojos y riega sus mejillas, una y otra vez, en las miiltiples
ocasiones en las que escucha ese himno, carta de identidad, tarjeta sonora o rétulo
musical de presentacion que es el inconfundible “Asturias, Patria querida’, con el que
no puede evitar sus raices asturianas, el sentimiento de la tierra que le vio nacery el
testimonio de gratitud por haberle enseiiado, tanto a Teresa como a él, los secretos
de esa cocina del Principado con la que presumen, con toda ldgica, en tierras murcia-
nas.

Y es verdad que las conocidas y populares “casas de comidas” de aquellas
himedas tierras, siempre han cultivado la honradez ante el cliente, el mejor trato al
comensal y un extraordinario servicio hacia el visitante, sea su origen el que fuere,
esencia que practican, Teresa y Bautista, en un establecimiento mas moderno y de
otro relieve, pero en el que la filosofia de funcionamiento, el espiritu de servicio y la
defensa de los valores locales, de una y otra “patria’, son el denominador comiin que
mueve su trabajo diario, mezclandolo todo con la atencion al cliente y la incorpora-
cion de valores afiadidos a su servicio, como eje fundamental de un negocio familiar,
pequeiiito en tamaiio, pero enorme en detalles, atenciones y cercania,



sin olvidarnos del ejemplar e inimitable trabajo artistico y de disefo que realiza, para
la carteleria de nuestros eventos de distincion, el siempre sacrificado y octogenario
pintor Julio Ruiz.

Hay tierras, pueblos, costumbres y valores que son dificiles de cambiar y, por
esa misma razon, “Casa Menéndez’, en el fomento de su cocina y la defensa de sus
valores mas preciados, quiere contar, para su proxima entrega de distinciones, alla
por el verano de 2017 (y quédense con el afio porque es vital), con un protagonista de
excepcion y sin perder la oportunidad de aprovechar el momento tan adecuado de ser
fiel a su nuevo apartado de distinciones, coincidente con los galardones denomina-
dos “Bonito del Norte”, con el fin de seguir apostando por su recién estrenado “Pueblo
Ejemplar” que, en esa ocasion, aiio y momento, quiere entregarlo, como primicia
informativa, a Caravaca de la Cruz, con motivo de la celebracion de su tercera edicion
del “Aito Santo Jubilar” que, como todos sabemos, se celebra cada siete afos por
concesion expresa de la Santa Sede que, por anadidura, le otorgd la denominacion de
“Tierra Santa” y elevd a la categoria de Basilica la denominacion de su, entonces,
Santuario, enclavado en el interior del tan preciado castillo de la localidad del
Noroeste murciano, con la esbelta y prodigiosa presencia de la tan venerada y Santi-
sima Cruz de Caravaca.

Todos esos valores que atesora Caravaca de la Cruz, tanto de caracter religio-
so, peregrino, de fe, de personas de bien, sus valores paisajisticos, gastronomicos,
arquitectonicos, culturales, monumentales, historicos y de muy diversa naturaleza,
deben verse impulsados por todos nosotros para incrementar la grandiosidad que
Murcia y toda su geografia regional precisan para que, con el empuje de unos y de
otros, alcancemos el nivel turistico que esta bendita y calurosa tierra se merece,
porque, aqui, la temperatura es un don, el litoral un privilegio y los tesoreros agrico-
las, asi como otros muchos que no mencionamos para no extendernos demasiado,
merecen la atencion mas intensa del visitante, pero, al mismo tiempo, requieren de
nuestra atencion, cuidado, promocion, desarrollo y lanzamiento a todos los niveles.

Y, en el caso de Caravaca de la Cruz, es exactamente igual, pero nos atreve-
mos, si nos lo permiten sus habitantes, arecomendar que sean los propios caravaque-
fios quienes primero crean en sus valores, los promocionen con decision, los divul-
guen con entusiasmo y comprendan que los afamados “Caballos del Vino”,



sus “Moros y Cristianos” y sus patronales fiestas en honor a la Santisima y Vera Cruz,
son ya unos acontecimientos de interés turistico internacional, pero el “Ailo Santo
Jubilar” no es una continuacion o prolongacion de esos festejos, sino algo extraordi-
nariamente importante, valioso, relevante y totalmente diferente que puede y debe
conseguir para la Ciudad Santa el que se convierta en uno de los focos turistico y de
peregrinacion mas importantes del mundo, ya que solamente cinco ciudades en la
tierra gozan de ese inalcanzable privilegio.

Con ellos pretendemos y deseamos estar en nuestra proxima entrega de
galardones, en el verano de 2017.Y, ahora, hemos querido anunciarlo con esos condi-
cionantes para que, cada dia que transcurra, sirva para que la ciudad caravaquena
corrija esos aspectos y que podamos hacerle entrega, entonces, de nuestra distincion
referida sin tener que recordar nada a nadie con respecto a esas vitales necesidades
de gancho turistico que todavia estamos a tiempo de enmendar, enderezar y engran-
decer, aunque tengamos, para ello, que hacer llegar a la ciudad de la Cruz muchas
raciones de “fabes” o interminables platos con el “Bonito del Norte” como protagonis-
ta.

Vivamos, ahora, esta edicion de “Les Fabes de Oro”y esperemos que Caravaca
de la Cruz nos confie su gracia y el amparo de su patrona, la Santisima y Vera Cruz,
para que sean muchas mas las ediciones en las que podamos ofrecer costumbres
asturianas a partir de los fogones tradicionales de aquella bendita tierra que goza de
otros galardones de inconmensurable nivel: “Los Premios Princesa de Asturias”.

Disfrutemos de las viandas que nos prepara Teresa y llevémonos bien con

Bautista para que nos las sirva con su extraordinario buen humor y simpatia de siem-
pre. Degiistenlo intensamenteYy... jjique lo disfruten!!!,

Pedro Antonio Hurtado Garcia
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uEl restaurante “Casa Me-
néndez de Aguilas” ha cele-
brado, este fin desemana, su
quinta edicion de “Les fabes
de oro”, un acontecimiento
que trata de reconacer y va-
lorar laandadura profesional
enelmundoartistico, empre-
sarial, periodistico, cultural,
comercial, literario y otras
disciplinas, de murcianos re-
levantes que se distinguen
por su buen hacer en sus di-
ferentes actividades labora-
les. Las jornadas comenza-
ron el pasado sabado, dia 5
del actual, y finalizaron el
martes, dia 8, coincidiendo
con el largo “puente” festivo,
pero la fecha clave para la
entrega de los galardones
fueeldomingo, dia6. Enesta
ocasion, nose han conforma-
do con dos distinciones,
como venia siendo habitual,
sinocuatro, quizas porque es
un afo muy especial en el
que Luna ha convertido y es-
trenado como abuelos al ma-
trimonio asturiano que re-
genta el establecimiento gas-
trondmico, Teresay Bautista.
Ademas, existian fundadas
razones para ello, como que
era unamadre y un hijoy un
matrimonio de artistas. Asi,
pues, los premiados, en esta
edicion, con “La faba de Oro

ciembre de 2015

2015" han resultado ser
Chelete Moreneo, pintora,
escendgrafa, disefiadora yli-
terata, junto a su esposo el
arquitecto, pintory dibujante,
Vicente Martinez Gadea.
También lo han recibido el
exitoso y muy valorado actor
de Puerto Lumbreras, Ginés
Garcfa Millan, por su amplia,
brillante y dilatada trayecto-
rig escénica en el teatro, la
television y el cine, cerrando
el cuarteto la madre del cita-
do artista en su calidad de
cocinera, hostelera, sacrifi-
caday gran mujer, Josefa Mi-
Ilan Pérez. En su sinopsis de
presentacion ytras sus nom-
bres figuraban, respectiva-
mente, las siguientes deno-
minaciones: “La creadora”,
“El artista”, “La estrella ruti-
lante”y “La reina de los fogo-
nes”, sintesis que reflejan
claramente los méritos y
buen hacer de estos merece-
dores del galardon que les
fue entregado a los postres
de unacomidaen la que, con
un meni tipicamente astu-
riano, presidido por “les fa-
bes”, Teresa y Bautista vie-
ron repletas sus instalacio-
nes, Una vez mas, con unos
invitados que supieron de-
gustar y valorar adecuada-
mente el insuperable y meri-
torio lujo de su variada e in-

®

A
p canmacy

Patrocinado

La alcaldesa de Aguilas flanquee-ida por los gal

imitable cocina asturiana,
mientras Marcos Salvador
Romera, carifiosamente co-
nocido en este ambiente
como “El Nifio Versor”, reci-
taba la poesia que, como en
cada edicion, compone para
tan extraordinaria ocasion y
que contd con el beneplacito
y el aplauso de todos los co-
mensales.

Garcia Millan entond la
letra original del
“Asturias, patria
querida”

Antes, durante y después del
gastrondmico encuentro, la
“Banda de Gaitas Mozos del
Convento”, de Lorca, nos de-
leitd con diversas y muy va-
riadas interpretaciones del
Principado, predominando
ese “Asturias, patria querida”
que siempre deja correr la
humedad por las mejillas de
los asturianos hosteleros ya
la que el actor de Puerto
Lumbreras acompand can-
tando con la letra original de
esa partitura, viéndose inme-

Sociedad N 4

El actor Ginés Garcia Millan y su madre fueron
distinguidos por este establecimiento, ademas de
Vicente Martinez Gadea y Chelete Moreneo

El Restaurante Casa Menéndez, de
Aqguilas, llega a su quinta edicion de los
galardones Les Fabes de Oro

io anfitrion en los extremos. EN.

diatamente seguido por €l
resto de asistentes.

“Les Fabes de Oro” y “El
Bonito del Norte”

Este establecimiento, que
celebra dos galardones de
estanaturaleza, ha cubierto,
ahora, la quinta edicién de
“Les Fabes de Oro”, pero
también entrega, en verano,
otro galardon diferente que
ya suma otras tantas edicio-
nes y que se denomina “El
Bonito del Norte". Por clerto,
con el primero fue distingui-
do nuestro comunicador, ca-
ravagueno paisano y amigo,
Alfonsode la CruzLdpez San-
chez y con el Bonito del Nor-
te, aunque, en este caso, de
forma inmerecida, sin duda,
el autor de esta cronica.

Gratitud de los
galardonados

Los galardonados, al recibir
su distincion, tuvieron pala-
bras de elogio, considera-
cion, reconocimiento y grati-
tud para el restaurante anfi-

Ve B =

trion y para sus duefios, Te-
resay Bautista, en unactoen
el que la alcaldesa de Agui-
las, Mari Carmen Moreno Pé-
rez, también pronuncié pala-
bras de alta valoracion para
este establecimiento con sa-
bor, costumbres y cocina as-
turiana, pero con sentimien-
tos, valores y corazon medi-
terraneo y aguileo.

El atento y muy profesional
fotografo local, Pepe Gomez,
nos ha facilitado las instan-
téneas que ilustran esta in-
formacion sobre un estable-
cimiento que se ocupa y se
preocupa de acercar convi-
vencia, gestos y actuaciones
coincidentes entre Asturiasy
Murcia, hasta tal punto que
esta tratando de impulsar un
festival de Bandas de Gaitas
quesupondrialainmejorable
novedad de convertirseenel
primero que se celebrara en
todo el arco mediterraneo.
Consu capacidad detrabajo,
ilusién y ganas, seguro, lo
conseguira, no nos cabe la
menor duda. Buenos dfas.



Entrega Fabas de Oro 2015

Entrega de la“Faba de Oro” a Josefa Millan Pérez de “Guisandera” a “Guisandera”



LA FABA DE ORO

Mucho mas que un restaurante
que es Casa Menéndez da
insignia muy importante,
emblema de calidad,
concesion que es un tesoro,
un premio muy especial
llamado: FABA DE ORO

FABA, en la que se entiende
que ofrecen a los murcianos
la esencia de lo asturiano
y de la Casa Menéndez

Premio, que junta las fabas
de los fogones de Asturias
con la riquisimas habas
tiernas tipicas de Murcia.

FABA, que busca la unién
de una forma noble y sana
de dos Regiones que son
la de Murcia y la Asturiana.

Premio de categoria
que han creado dos artistas
grandes en gastronomia
que son Teresa y Bautista.

FABA, que en esta comida
dan a este Nifio Versor,
no sé bien si merecida
pero siempre un gran honor,
junto a la gran conocida
admirada y muy querida:
Maria Dolores Bard

Un premio que es preparado
con carifio, con esmero,

y que este afio ha inaugurado
los méas famosos gaiteros
venidos del Principado.

Por eso esta bien que pida
es lbgico y se comprende,
un gran viva cuando os diga:
jViva la Casa Menéndez!

Por eso es bueno gue invite
a decir desde la mesa
un viva cuando yo diga.
jVivan Bautista y Teresa!

Por eso me es cosa grata
gritar y lo haga el que quiera:
iViva la Banda de Gaitas
y Gaiteros de Corvera!

Por ese os quiero pedir
gue me contestéis con furia
un fuerte viva al decir:
iViva Murcia y viva Asturias!

y por eso entender todos
que para acabar os pida
que me contestéis a coro
un gran viva cuando diga:
iVivan les fabes y vivan
los Premios FABA DE ORO!

Marcos Salvador Romera

) ) e

Aguilas, 7 de Diciembre de 2013

“Fabas de Oro” 2015

Y “Faba” muy especial
de altisima distincion
y que toda esta Region
sin duda celebrara,
es la “Faba” que le dan
a ese magnifico actor,
heredero y sucesor
de Don Francisco Rabal.
de lo bueno lo mejor,
que es Ginés Garcia Millan.

Me resulta més que grato
que en esta convocatoria,
en su quinto afio de historia,
haya “Fabas” para rato;
importantes, muy notorias
y me parece de gloria
que en lugar de dos sean cuatro.

El que la lleva la entiende
y sin duda es gran jurado
este de “Casa Menéndez”
pues los premios los ha dado
con acierto que sorprende.

iVivan las “Fabas de Oro”!
iVivan Bautista, Teresa,

Murcia y Asturias, tesoros

Con satisfaccién yo veo grandes de la buena mesa!

las “Fabas” de dos mujeres.
Grandes valores sugieren,
merecedoras las creo...
Son Josefa Millén Pérez

y Chelete Monereo.

iVivan los premios bien hechos
con gracia, postin e ingenio!
Y si alguien, con més derecho
de las fabes en el gremio
quiere optar a mejor premio
Josefa, gran cocinera, que venga aqui a dar el pecho.
una estupenda hostelera
muy querida por su gente
y en todo Puerto Lumbreras:
como esposa es excelente,
como madre ya es la pera
como abuela, lo siguiente,
como mujer... jde bandera! {n

Y quien de fabes esté
més repleto, mds consiga
o mas fabes Dios le dé
iSan Pedro se las bendiga!

Y Chelete, gran pintora,
una autentica sefiora,
pura elegancia y dulzura,
entrafiable, encantadora
y maga de su pintura,

Marcos SaJvador Romera
EL NINO VERSOR

escenégrafa, escritora... e &
Otra mujer que enamora ¢ >
por su encanto y su ternura. ¢ o
S 4 ’
|
Y me alegro claramente "
que otra “Faba de Oro” sea, ' LY B

y muy acertadamente,
para Martinez Gadea,
para ese genial Vicente,
pintor y artista eminente
de fantasticas ideas
y arquitecto sorprendente.
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